


IN GESPREK MET DE CHEFKOK

Hoe zouden jullie de keuken omschrijven? Die vraag laten we liever door onze experts beantwoorden!
Daarom stellen we de vraag aan chef-kok Engin. Die je haarfijn uitlegt wat De Potter zo bijzonder maakt.

“De Potter is denk ik niet in één specifieke restaurantcategorie te plaatsen. Onze keuken en kaart heeft
veel weg van een bistro, maar ook zeker van een steakhouse. Daarom zou ik het willen omschrijven als de
combinatie van deze twee. Onze specialiteiten zijn voornamelijk vlees en grillgerechten, maar de gast met
vegetarische voorkeuren kan bij ons ook zeker terecht voor een heerlijke maaltijd. Hierin denken wij altijd

graag mee met de gast, want die staat immers centraal bij De Potter.”

Verse kwaliteitsproducten
“De kracht van De Potter is dat wij enorm veel zelf doen in de keuken. Van het broodbakken voor onze
broodplankjes tot het portioneren van de bavetten. Wij zorgen dat we de gerechten zo vers mogelijk
serveren, om te zorgen voor een klassieke smaakbeleving. Pakjes en zakjes blijven zo veel mogelijk
achterwege, want wij koken bourgondisch met dagverse producten. Bij de selectie van deze producten
zijn we kritisch en staan we in goed contact met onze leveranciers. Dat is belangrijk, want een goede kok is
niets zonder de juiste producten.”

VOORGERECHTEN

DAGSOEP 5,25
TOMATENSOEP 5,00
TOM KA KAl SOEP 9,50

BROODPLANKIJE 9,50

Huisgemaakt olijvenbrood met aioli, kruidenboter,
tapenade en olijven

GOED BEGIN 11,00

Gedroogde ham en chutney

STINKENDE KRULLEN 11,50

Gegratineerde gamba’s in knoflookolie

CARPACCIO ‘KLASSIEK’ 14,00

Pittenmix, kappertjes, truffelmayo en
zongedroogde tomaatjes

VGEGRATINEERDE GEITENKAAS 12,50

Met appel, honing en geroosterd brood

VIS OF VLEES PLATEAU 14,00 viets

Een heerlijk plateau gevuld met verschillende :
soorten vis of vlees 14, 00 Vs

Heb je een allergie? Meld het ons!
\? = Vegetarisch



HOOFDGEREGHTEN

SPARERIBS * xxt 400"

Zoet of pittig

KIPSATE * 200 GR
Sate van kippendij

HELE KIP *

Uit onze rotisserie

HALVE KIP *

Uit onze rotisserie

PORKSTEAK * 350 GR
BAVETTE * 200 GR
LAMSHAAS * 200 GR
LAMSSPIES * 200 GR
Met teriyakisaus

DIAMANTHAAS * 200 GR
ARGENTIJNSE SPIES *200 GR
TOURNEDOS * 200 GR

MIXED GRILL *

Kleine hamburger, spare rib, steak, kip

SURF EN TURF *

Tournedos met gegrilde gamba’s

KIP TANDOORI **

Geserveerd met naanbrood

GROENTEN TANDOORI **

Geserveerd met naanbrood

SHORT RIB *

Heerlijk mals rundvlees gegaard met rode wijnsaus

TRIO SPIES *

Gamba'’s, kip en rund

VLEESPLANK 2 PERSONEN *

Porksteak, steak, spareribs en
2 st. drumsticks

VLEESPLANK 4 PERSONEN *

Short rib, porksteak, steak, spareribs en
4 st. drumsticks

19,00
17,00
14,50
11,50

19,50
25,50
25,15

23,15

23,00
22,00

30,00
25,00

32,50
19,00
15,00
20,50
22,25

24.,00¢r

27,00¢rp

* MET CRISPERS EN GEGRILDE GROENTE

** MET RIJST EN GEGRILDE GROENTE

Om verspilling tegen te gaan kunt u salade op
aanvraag bij bestellen.
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HUISGEMAAKTE BURGERS

POTTERBURGER MENU 15,50
Met sla, tomaat, augurk, uienringen en pottersaus
KIPBURGER MENU 15,50
Met sla, tomaat, augurk, uienringen, pottersaus en

plukkip

VEGABURGER MENU 15,50

Met sla, tomaat, augurk, uienringen en kaassaus

VIS

GEBAKKEN ZALMFILET * 21,00
GEBAKKEN ZALMFILET EN GAMBA* 24,00
GAMBA’S PIKANT ** 19,50
Gepelde gamba’s in een pannetje met een pikant sausje

VISCURRY ** 19,00

Mosselen, zalm, gamba’s geserveerd in een pannetje

MAALTLJDSALADES

CARPACCIO SALADE 16,50
Pittenmix, truffelmayo en parmezaanse kaas

SALADE KIP 15,00
Met plukkip

SALADE PEER 15,00

Met gorgonzola

SALADE GEITENKAAS 15,75

Lauwwarme geitenkaas

SALADE VIS 14,50

Salade met diverse soorten vis

Binnenkort iets te vieren?

Met de nieuwbouw in 2019 kreeg De Potter de kans om de
nieuwe zaal volledig af te stemmen op de wensen enervaringen
die zijn opgedaan in de succesvolle jaren daarvoor. De juiste
indeling, akoestiek, moderne faciliteiten en dynamiek zorgen
ervoor dat de zaal zich leent voor ieder soort activiteit. Heeft
u een bijzonder idee? Aarzel dan niet! De mogelijkheden zijn
namelijk oneindig bij de Potter, of zoals de familie Potjes het
zelf omschrijft: “Jullie wens is onze uitdaging!”

Benieuwd naar de mogelijkheden? Neem een kijkje op:
www.depotterschaijk.nl voor meer informatie!




WAT EXTRA BESTELLEN

CRISPERS KLEIN 2,80 GROOT 3,30

FRIET KLEIN 2,80 GROOT 3,30
SALADE 2,00
GEGRILDE MAISKOLF 3,50

SAUSIES

e CHAMPIGNONSAUS <« PINDASAUS
e PEPERSAUS e VISSAUS
e RODE WIJN e EXTRA +2,75

DESSERTS

POTTERS PROEVERI] 8,50
Plankje met diverse lekkere desserets (Ook met

meerdere personen te bestellen)

DAME BLANCHE 6,50
Met chocoladesaus

SORBET 6,50
Met vruchten

CREME BRULEE 6,00
CHOCOLADEMOUSSE 6,00
Huisgemaakt

BASTOGNE PARFAIT 6,00
Huisgemaakt

OTELLI SCHEPIJS 2,00
Keuze uit: Chocolade, Aardbei, Straciatella, Vanille, PER BOLLETJE

Yoghurt, Bosvruchten & Citroen.

NAGENIETEN MET...

Nog efkes nagenieten met een heerlijk bekske koffie of Thee?
Vraag dan om onze koffiekaart.
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HET VERHAAL

Lekker eten, drinken, genieten en beleven; dat is waar De Potter voor staat. In het hart van het Schaijkse
dorpscentrum bevindt zich het karakteristieke pand van De Potter, welke in 2019 van fundering tot
nok werd gerestyled. Mede dankzij deze renovatie biedt de familie Potjes sinds de opening haar gasten
op ieder gewenst moment van de dag Brabantse gemoedelijkheid, gastvrijheid en bovenal tal van
bourgondische versnaperingen. Van brunch tot diner en van een borrel op het terras tot een festiviteit in
de zaal. Bij De Potter zijn de mogelijkheden oneindig en passen wij ons aanbod graag aan op de wensen
van de gast. Meer weten over ons, de mogelijkheden en de omgeving? Lees dan snel verder.

BRABANSTE GEMOEDELIJKHEID

Al sinds de oprichting van De Potter in 2007 is de term Brabantse gemoedelijkheid onlosmakelijk
verbonden aan de zaak. Niet omdat het sindsdien al in het logo verwerkt is, maar simpelweg omdat
het dé manier is waarop De Potter haar gasten wil benaderen. “Van de Brabantse details in de
huisstijl en ons interieur tot de mentaliteit van het personeel, alles bij ons ademt de gemoedelijkheid
en gastvrijheid die onze provincie zo typeert.”

DE TOEKOMST

Met de verhuizing in 2019 betrok De Potter het prachtige pand aan de Pastoor van Winkelstraat
in Schaijk. Met een volledige renovatie van zowel de binnen- als buitenkant van het pand en de
bouw van een vierseizoenenterras kan De Potter met een zorgeloze blik kijken naar de toekomst.
Helemaal nu John, zoon van Theo & Petra, samen met zijn partner Bo instapte in de zaak. “We
vullen elkaar kritisch aan en vormen een goede mix van ondernemerschap, waardoor we constant
vernieuwen en nog jarenlang vooruit kunnen met onze trots.”

VOLGDE ONS AL OP SOCIAL MEDIA?

DEPOTTERSCHAIIK DEPOTTERSCHAIJK




